
BEST WITH  BEER

NAM NGIAO CLEAR SOUP
น้ำเงี้ยวซุปใส
อีกเมนูยอดนิยมของคนเชียงราย ที่ถูกรังสรรขึ้นมาใหม่ให้มีหน้าตา
เป็นซุปใส หากอยากรู้ ว่าจะมีรสชาติอย่างไร ต้องลองสั่งดู

THB 280

BEST WITH BEER

LARB ON BONE MARROW
ลาบเมืองไขกระดูกวัว

ลาบเมืองที่คั่ วจนสุกหอมราดลงบนไขกระดูกวัวที่อบจนหอมละลาย
ทานคู่กับขนมปังอบกรอบนอกนุ่มใน

THB 340

V A R E E   S I G N A T U R E  D I S H E S  |  A P P E T I Z E R  A N D  S O U P

BEST WITH BEER

HUNGLEI FRIED PORK
ฮังเลคอหมูทอด
คอหมูทอดเนื้อชุ่มฉ่ำปรุงรสแกงฮังเล ทานคู่กับมายองเนสขิงตัด
ความมันเลี่ยน เป็นกับแกล้มชั้นยอดประจำร้าน

THB 200

BEST WITH BEER

SAI AUA TART
ทาร์ตไส้อั่ว
เมื่อวันที่ไส้อั่ วถูกยกระดับให้เป็นทาร์ตกรุบกรอบ และครีมไส้อั่ว ที่
ยังรสชาติตำรับชาวเชียงราย รสชาติจะเป็นอย่างไรต้องลองสั่งมา
ลิ้มลองดูสักครั้ง

THB 210

BEST WITH WHITE WINE

MOUSSE LON
มูสหลนปูกุ้ง แซลม่อนสด
มูสหลนปูกุ้ง ท๊อปด้วยแซลม่อนสดและไข่ปลาแซลม่อน ทานคู่กับใบ
เมี่ยงญวนทอด รสชาติหอม มัน กรอบ เหมาะกับการสั่งเป็นเมนู
แรกเพื่อเปิดต่อมรับรส 

THB 250

BEST WITH BEER

BAHNUN SANDO
บะหนุน ซันโดะ
แกงบะหนุน หรือแกงขนุนของชาวเหนือ มาในรูปแบบแซนวิชญี่ปุ่น
แต่ได้รสชาติของชาวเชียงรายแท้ๆ

THB 165

BEST WITH WHITE WINE

SCALLOPS CRISPY CHICKEN SKIN

หอยเชลล์เผายำไก่เมืองกรอบ
ยำไก่เมืองที่ถูกนำมาทำให้เป็นครัมเบิ้ลหนังไก่กรอบรสจัดจ้าน 
โรยลงบนหอยเชลล์เผาสุกกำลังดี ทานกับน้ำยำรสจัดจ้าน

THB 230

CREAM SOUP

HUNGLEI POT PIE
ซุปข้นฮังเล ในแป้งพายแบบฝรั่งเศส
ซุปข้นรสชาติฮังเล เสิร์ฟในแป้งพายสไตล์ฝรั่งเศส มิติใหม่ที่อยาก
ให้คุณได้ลิ้มลอง

THB 230

BEST WITH WHITE WINE

NORTHERN FLAVOUR PRAWN BISQUE

ซุปข้นอ่องกุ้ง

ซุปข้นกุ้ง ที่ได้กลิ่นอายของน้ำพริกอ่อง ทานกับทอร์เทลลินีไส้กุ้ง
แน่นๆ  

THB 180



BEST WITH RED WINE

LANNA RISOTTO BRAISED BEEF

ข้าวกั้นจิ้น เนื้อตุ๋นสับปะรดภูแล
ข้าวกั้นจิ้นลูกครึ่งล้านนาอิตาเลี่ยน เสริ์ฟแบบครบเครื่องข้าวกั้นจิ้น
ทานคู่กับแก้มวัวตุ๋นสับปะรดภูแล รสชาติหวานอมเปรี้ยว

BEST WITH WHITE WINE

LANNA CAPRESE SALAD
สลัดกาเปรเซ ลาบเมือง
มะเขือเทศดองน้ำปลาที่ชาวเหนือทานเคียงลาบ นำมาทำเป็นสลัด
มะเขือเทศแบบอิตาเลี่ยน ประกอบไปด้วยชีสสด บาลซามิคน้ำผึ้งป่า 

THB 180

BEST WITH WHITE WINE

MÁLÀ ALFREDO PRAWN
สปาเก็ตตี้ ครีมหมาล่ากุ้งแม่น้ำ
พาสต้าครีมซอสทานกับกุ้งแม่น้ำเผาพร้อมเนยหมาล่าสูตรพิเศษ 
ให้ความเผ็ดร้อนเบาๆ เป็นที่นิยมของชาวเชียงรายในขณะนี้

THB 450

BEST WITH RED WINE

LANNA RISOTTO BEEF ROSE
ข้าวกั้นจิ้น เนื้อเบิร์นไฟ
ข้าวกั้นจิ้นลูกครึ่งล้านนาอิตาเลี่ยน เสิร์ฟแบบครบเครื่องข้าวกั้นจิ้น
ทานคู่กับเนื้อออสเตรเลียสไลด์เบิร์นไฟที่หอมกลิ่นย่างเบาๆ

THB 280

V A R E E  S I G N A T U R E  D I S H E S  |  S A L A D ,  P A S T A ,  R I S O T T O   

BEST WITH  WHITE WINE

PERILLA SEED SALAD

สลัดผักรวมที่ใช้งาขี้ม่อนเป็นส่วนผสมหลักในน้ำสลัด 
ท๊อปด้วยแซลม่อนหมักในน้ำบีทรูท

THB 345

สลัดงาขี้ม่อน

BEST WITH  BEER

ONG PU NA SALAD
สลัดซีซาร์น้ำพริกอ่องปูนา
ซีซาร์สลัดที่ปรุงรสด้วยมันปูนาที่หอมมันเสริมความแซ่บด้วยน้ำ
พริก ทานคู่กับผักคอสย่างหอมกรอบ และแคบหมู

THB 200

BEST WITH BEER

HO PRAWN PENNE
เพนเน่ แกงโฮะ กุ้ง
แกงโฮะกุ้งแท้ๆ สไตล์ล้านนา ที่นำมาผัดกับเส้นเพนเน่ โรยด้วย
พาเมซานชีสบางๆ รสชาติละมุนเข้ากันได้อย่างไม่น่าเชื่อ

THB 380

BEST WITH BEER

ข้าวแรมฝืนจำแลง เสิร์ฟพร้อมเนื้อเบิร์นไฟ

THB 355

STIRFRIED UDON BEEF TORCH 

เมนูที่ได้รับแรงบันดาลใจมาจากข้าวแรมฟืนของเชียงราย โดยเปลี่ยน
เป็นเส้นอุด้งผัดกับน้ำมันข้าวแรมฟืนหอมๆ ทานกับเนื้อเบิร์นไฟ

BEST WITH BEER

PAELLA NAM PRIK ONG
ปาเอย่า น้ำพริกอ่อง
ข้าวผัดแบบสเปน ที่ทำจากข้าวดอยเฮงาะเลอทิญในเชียงราย ผสม
ผสานความเป็นเหนือด้วยน้ำพริกอ่อง ทานกับปลาคังสดๆจาก
แม่น้ำกกที่นำมาซูวีจนนุ่ม ฉุ่มฉ่ำ เป็นจานหลักที่ยากจะหลีกเลี่ยง

THB 440

THB 280



BEST WITH BEER

DIY DUCK CONFIT 
เป็ดกงฟี ซอสฮันนี่ศรีราชา
เป็ดตุ๋นน้ำมัน กรอบนอก นุ่มใน ราดด้วยซอสศรีราชาผสมน้ำผึ้ง
ทานคู่กับแป้งปอเปี๊ ยะ ขิงดอง และผักแนม ทานสนุกแบบ DIY
สำหรับแบ่งปันในครอบครัว

THB 490

BEST WITH WHITE WINE

SALMON FILLET NUTTO SAUCE

สเต็กแซลม่อน ซอสหลนถั่วเน่า
แซลม่อนย่างหนังกรอบราดด้วยซอสหลนถั่วเน่า ทานเคียงด้วยยำ
ผลไม้ตามฤดูกาล และขมิ้นขาว

THB 490

V A R E E  S I G N A T U R E  D I S H E S  |  M A I N  C O U R S E

BEST WITH RED WINE

SIRLOIN STEAK
สเต็กเนื้อเซอร์ลอยน์
สเต็กเนื้อออสเตรเลีย ขนาด 200 กรัม รสชาติเข้มข้น ย่างออกมา
สีชมพูสวยงาม  เข้ากันมากกับการทานคู่กับไวน์แดง  

THB 550

BEST WITH WHITE WINE

GRILLED SEA BASS LEMON
CAPER SAUCE

Sea bass, roasted potatoes, asparagus, cherry tomato

THB  350

สเต็กปลากระพงราดซอสมะนาวเคเปอร์

BEST WITH WHITE WINE

MÁLÀ FILLET FISH STEAK
สเต็กปลาคัง หมาล่าสมุนไพรกรอบ
ปลาคังย่าง โรยหน้าด้วยสมุนไพรเผ็ดร้อนสไตล์หมาล่า ให้ความ
กรุบกรอบ และสัมผัสราวกับหนังปลาทอด ทานกับผักและเห็ดย่าง

THB 390

BEST WITH WHITE WINE

SATO CHICKEN ROULADE 

ไก่สาโท
ไก่เนื้อนุ่มฉ่ำกับซอสสาโทเคี่ยวน้ำส้มสายชูและบีทรูท ทานคู่กับผัก
ย่าง และใบมะกรูดซอยทอด รสชาติหวานอมเปรี้ยว กลมกล่อม

THB 260

BEST WITH BEER

BRAISED BEEF CHEEK
แก้มวัวตุ๋นสับปะรดภูแล
แก้มวัวตุ๋น 12 ชั่วโมง นุ่มละลายในปากกับความหวานหอมของ
สับปะรดภูแลที่ปลูกในเชียงราย

BEST WITH BEER

KHAO SOI PORK RIB
ข้าวซอยซี่โครงหมู เกี๊ยวกรอบ
ซี่โครงหมูตุ๋นในน้ำข้าวซอยจนกระดูกร่อน ทานกับเกี๊ยวกรอบ

THB 450

THB 450



DESSERT

KAW TOM MUD CAKE
แสร้งว่าข้าวต้มมัด
ข้าวต้มมัด ที่ทำจากกล้วยของไทย ที่ถูกแยกองค์ประกอบ และ
เสิร์ฟมาในรูปแบบใหม่ ด้วยมูสข้าวและกล้วยหอม ท๊อปด้วยข้าว
แต๋นน้ำแตงโม และคาราเมล เมนูพิเศษที่มีโอกาสแล้วต้องลอง

THB 130

DESSERT

CHAMCHURI TREE KOK RIVER RED VELVET
CHEESE CAKE

ต้นจามจุรี ริมแม่น้ำกก เรด เวลเวท ชีสเค้ก
เรดเวลเวทชีสเค้กสูตรพิเศษ กับครีมชีส เปรี้ยวอมหวาน ที่เสิร์ฟ
พร้อมต้นจามจุรีที่ทำมาจากช็อคโกแลต และสายไหม อีกหนึ่งจาน
ขนมหวานที่จะทำให้คุณได้มีคอนเทนต์เก๋ๆ บนโซเชี่ยล

THB 250

DESSERT

PHU-LAE PIÑA COLADA GRANITA

ลำแต้ๆ ภูแลเมืองเหนือ
กรานิต้าสับปะรดภูแล สดชื่นๆ ที่มาพร้อมสับปะรดเคี่ยวคาราเมล
เพิ่มความครีมมี่ด้วยชีสทาร์ตและครีมกะทิอบควันเทียน

THB 275

DESSERT

WATERMELON GRANITA DRIED FISH

กรานิต้าแตงโม ปลาแห้ง
อีกหนึ่งเมนูของหวานแบบไทยโบราณ ที่ถูกนำมาประยุกต์เป็นเกล็ด
น้ำแข็งแบบอิตาเลี่ยน หอมหวานสดชื่น กระปรี้กระเปร่าทันทีที่ได้ลอง

THB 180

DESSERT

SWEETENED RICE PANACOTTA

พานาคอตต้าข้าวหมาก เบอร์รี่ซอส
พานาคอตต้าข้าวหมากวานิลลาแบบฉบับอิตาเลี่ยน กับเบอร์รี่ซอส
ท๊อปด้วยผลไม้สด และขนมเบื้องฝรั่งเศสรสน้ำผึ้ง

THB 170

DESSERT

MA KWAN CREPE SUZETTE 

เครป ซูเซท ซอสส้มมะแขว่น กับวานิลลา เจลาโต้ คาราเมล

เครป ซูเซทสไตล์ฝรั่งเศส ราดด้วยซอสส้มมะแขว่น หวานอมเปรี้ยว
ทานกับไอศกรีมวานิลลาคาราเมล เป็นการจบมื้อที่สมบูรณ์แบบ

THB 275

V A R E E  S I G N A T U R E  D I S H E S  |  D E S S E R T

DESSERT

PERILLA SEED OPERA CAKE
โอเปร่าเค้กงานขี้ม่อน

เค้กกาแฟช็อคโกแลต 11 ชั้นชื่อดังที่หาทานได้ยาก เพิ่มความพิเศษ
ด้วยงาขี้ม่อนของดีเชียงราย คั่วหอมๆ เป็นอีกเมนูห้ามพลาด

THB 100


