
BEST WITH  BEER

NAM NGIAO CLEAR SOUP
นํ�าเงี�ยวซุปใส
อีกเมนูยอดนิยมของคนเชยีงราย ที�ถกูรงัสรรขึ�นมาใหมใ่หม้หีน้าตา
เป�นซุปใส หากอยากรูว้า่จะมรีสชาติอยา่งไร ต้องลองสั�งดู

THB 280

BEST WITH BEER

LARB ON BONE MARROW
ลาบเมอืงไขกระดกูววั

ลาบเมอืงที�คั�วจนสกุหอมราดลงบนไขกระดกูววัที�อบจนหอมละลาย
ทานคู่กับขนมป�งอบกรอบนอกนุ่มใน

THB 340

V A R E E   S I G N A T U R E  D I S H E S  |  A P P E T I Z E R  A N D  S O U P

BEST WITH BEER

HUNGLEI FRIED PORK
ฮังเลคอหมูทอด
คอหมูทอดเนื�อชุม่ฉํ�าปรุงรสแกงฮังเล ทานคู่กับมายองเนสขงิตัด
ความมนัเลี�ยน เป�นกับแกล้มชั�นยอดประจาํรา้น

THB 200

BEST WITH BEER

SAI AUA TART
ทารต์ไสอั้�ว
เมื�อวนัที�ไสอั้�วถกูยกระดับใหเ้ป�นทารต์กรุบกรอบ และครมีไสอั้�ว ที�
ยงัรสชาติตํารบัชาวเชยีงราย รสชาติจะเป�นอยา่งไรต้องลองสั�งมา
ลิ�มลองดสูกัครั�ง

THB 210

BEST WITH WHITE WINE

MOUSSE LON
มูสหลนปูกุ้ง แซลมอ่นสด
มูสหลนปูกุ้ง ท๊อปด้วยแซลมอ่นสดและไขป่ลาแซลมอ่น ทานคู่กับใบ
เมี�ยงญวนทอด รสชาติหอม มนั กรอบ เหมาะกับการสั�งเป�นเมนู
แรกเพื�อเป�ดต่อมรบัรส 

THB 250

BEST WITH BEER

BAHNUN SANDO
บะหนุน ซนัโดะ
แกงบะหนุน หรอืแกงขนุนของชาวเหนือ มาในรูปแบบแซนวชิญี�ปุ�น
แต่ได้รสชาติของชาวเชยีงรายแท้ๆ

THB 165

BEST WITH WHITE WINE

SCALLOPS CRISPY CHICKEN SKIN

หอยเชลล์เผายาํไก่เมอืงกรอบ
ยาํไก่เมอืงที�ถกูนํามาทําใหเ้ป�นครมัเบิ�ลหนังไก่กรอบรสจดัจา้น 
โรยลงบนหอยเชลล์เผาสกุกําลังดี ทานกับนํ�ายาํรสจดัจา้น

THB 230

CREAM SOUP

HUNGLEI POT PIE
ซุปขน้ฮังเล ในแป�งพายแบบฝรั�งเศส
ซุปขน้รสชาติฮังเล เสริฟ์ในแป�งพายสไตล์ฝรั�งเศส มติิใหมที่�อยาก
ใหค้ณุได้ลิ�มลอง

THB 230

BEST WITH WHITE WINE

NORTHERN FLAVOUR PRAWN BISQUE

ซุปขน้อ่องกุ้ง

ซุปขน้กุ้ง ที�ได้กลิ�นอายของนํ�าพรกิอ่อง ทานกับทอรเ์ทลลินีไสกุ้้ง
แน่นๆ  

THB 180



BEST WITH RED WINE

LANNA RISOTTO BRAISED BEEF

ขา้วกั�นจิ�น เนื�อตุ๋นสบัปะรดภแูล
ขา้วกั�นจิ�นลกูครึ�งล้านนาอิตาเลี�ยน เสริ�ฟแบบครบเครื�องขา้วกั�นจิ�น
ทานคู่กับแก้มววัตุ๋นสบัปะรดภแูล รสชาติหวานอมเปรี�ยว

BEST WITH WHITE WINE

LANNA CAPRESE SALAD
สลัดกาเปรเซ ลาบเมอืง
มะเขอืเทศดองนํ�าปลาที�ชาวเหนือทานเคียงลาบ นํามาทําเป�นสลัด
มะเขอืเทศแบบอิตาเลี�ยน ประกอบไปด้วยชสีสด บาลซามคินํ�าผึ�งป�า 

THB 180

BEST WITH WHITE WINE

MÁLÀ ALFREDO PRAWN
สปาเก็ตตี� ครมีหมาล่ากุ้งแมน่ํ�า
พาสต้าครมีซอสทานกับกุ้งแมน่ํ�าเผาพรอ้มเนยหมาล่าสตูรพเิศษ 
ใหค้วามเผด็รอ้นเบาๆ เป�นที�นิยมของชาวเชยีงรายในขณะนี�

THB 450

BEST WITH RED WINE

LANNA RISOTTO BEEF ROSE
ขา้วกั�นจิ�น เนื�อเบริน์ไฟ
ขา้วกั�นจิ�นลกูครึ�งล้านนาอิตาเลี�ยน เสริฟ์แบบครบเครื�องขา้วกั�นจิ�น
ทานคู่กับเนื�อออสเตรเลียสไลด์เบริน์ไฟที�หอมกลิ�นยา่งเบาๆ

THB 280

V A R E E  S I G N A T U R E  D I S H E S  |  S A L A D ,  P A S T A ,  R I S O T T O   

BEST WITH  WHITE WINE

PERILLA SEED SALAD

สลัดผกัรวมที�ใชง้าขี�มอ่นเป�นสว่นผสมหลักในนํ�าสลัด 
ท๊อปด้วยแซลมอ่นหมกัในนํ�าบทีรูท

THB 345

สลัดงาขี�มอ่น

BEST WITH  BEER

ONG PU NA SALAD
สลัดซซีารน์ํ�าพรกิอ่องปูนา
ซซีารส์ลัดที�ปรุงรสด้วยมนัปูนาที�หอมมนัเสรมิความแซบ่ด้วยนํ�า
พรกิ ทานคู่กับผกัคอสยา่งหอมกรอบ และแคบหมู

THB 200

BEST WITH BEER

HO PRAWN PENNE
เพนเน่ แกงโฮะ กุ้ง
แกงโฮะกุ้งแท้ๆ สไตล์ล้านนา ที�นํามาผดักับเสน้เพนเน่ โรยด้วย
พาเมซานชสีบางๆ รสชาติละมุนเขา้กันได้อยา่งไมน่่าเชื�อ

THB 380

BEST WITH BEER

ขา้วแรมฝ�นจาํแลง เสริฟ์พรอ้มเนื�อเบริน์ไฟ

THB 355

STIRFRIED UDON BEEF TORCH 

เมนูที�ได้รบัแรงบนัดาลใจมาจากขา้วแรมฟ�นของเชยีงราย โดยเปลี�ยน
เป�นเสน้อุด้งผดักับนํ�ามนัขา้วแรมฟ�นหอมๆ ทานกับเนื�อเบริน์ไฟ

BEST WITH BEER

PAELLA NAM PRIK ONG
ปาเอยา่ นํ�าพรกิอ่อง
ขา้วผดัแบบสเปน ที�ทําจากขา้วดอยเฮงาะเลอทิญในเชยีงราย ผสม
ผสานความเป�นเหนือด้วยนํ�าพรกิอ่อง ทานกับปลาคังสดๆจาก
แมน่ํ�ากกที�นํามาซูวจีนนุ่ม ฉุ่มฉํ�า เป�นจานหลักที�ยากจะหลีกเลี�ยง

THB 440

THB 280



BEST WITH BEER

DIY DUCK CONFIT 
เป�ดกงฟ� ซอสฮันนี�ศรรีาชา
เป�ดตุ๋นนํ�ามนั กรอบนอก นุ่มใน ราดด้วยซอสศรรีาชาผสมนํ�าผึ�ง
ทานคู่กับแป�งปอเป�� ยะ ขงิดอง และผกัแนม ทานสนุกแบบ DIY
สาํหรบัแบง่ป�นในครอบครวั

THB 490

BEST WITH WHITE WINE

SALMON FILLET NUTTO SAUCE

สเต็กแซลมอ่น ซอสหลนถั�วเน่า
แซลมอ่นยา่งหนังกรอบราดด้วยซอสหลนถั�วเน่า ทานเคียงด้วยยาํ
ผลไมต้ามฤดกูาล และขมิ�นขาว

THB 490

V A R E E  S I G N A T U R E  D I S H E S  |  M A I N  C O U R S E

BEST WITH RED WINE

SIRLOIN STEAK
สเต็กเนื�อเซอรล์อยน์
สเต็กเนื�อออสเตรเลีย ขนาด 200 กรมั รสชาติเขม้ขน้ ยา่งออกมา
สชีมพูสวยงาม  เขา้กันมากกับการทานคู่กับไวน์แดง  

THB 550

BEST WITH WHITE WINE

GRILLED SEA BASS LEMON
CAPER SAUCE

Sea bass, roasted potatoes, asparagus, cherry tomato

THB  350

สเต็กปลากระพงราดซอสมะนาวเคเปอร์

BEST WITH WHITE WINE

MÁLÀ FILLET FISH STEAK
สเต็กปลาคัง หมาล่าสมุนไพรกรอบ
ปลาคังยา่ง โรยหน้าด้วยสมุนไพรเผด็รอ้นสไตล์หมาล่า ใหค้วาม
กรุบกรอบ และสมัผสัราวกับหนังปลาทอด ทานกับผกัและเหด็ยา่ง

THB 390

BEST WITH WHITE WINE

SATO CHICKEN ROULADE 

ไก่สาโท
ไก่เนื�อนุ่มฉํ�ากับซอสสาโทเคี�ยวนํ�าสม้สายชูและบทีรูท ทานคู่กับผกั
ยา่ง และใบมะกรูดซอยทอด รสชาติหวานอมเปรี�ยว กลมกล่อม

THB 260

BEST WITH BEER

BRAISED BEEF CHEEK
แก้มววัตุ๋นสบัปะรดภแูล
แก้มววัตุ๋น 12 ชั�วโมง นุ่มละลายในปากกับความหวานหอมของ
สบัปะรดภแูลที�ปลกูในเชยีงราย

BEST WITH BEER

KHAO SOI PORK RIB
ขา้วซอยซี�โครงหมู เกี�ยวกรอบ
ซี�โครงหมูตุ๋นในนํ�าขา้วซอยจนกระดกูรอ่น ทานกับเกี�ยวกรอบ

THB 450

THB 450



DESSERT

KAW TOM MUD CAKE
แสรง้วา่ขา้วต้มมดั
ขา้วต้มมดั ที�ทําจากกล้วยของไทย ที�ถกูแยกองค์ประกอบ และ
เสริฟ์มาในรูปแบบใหม ่ด้วยมูสขา้วและกล้วยหอม ท๊อปด้วยขา้ว
แต๋นนํ�าแตงโม และคาราเมล เมนูพเิศษที�มโีอกาสแล้วต้องลอง

THB 130

DESSERT

CHAMCHURI TREE KOK RIVER RED VELVET
CHEESE CAKE

ต้นจามจุร ีรมิแมน่ํ�ากก เรด เวลเวท ชสีเค้ก
เรดเวลเวทชสีเค้กสตูรพเิศษ กับครมีชสี เปรี�ยวอมหวาน ที�เสริฟ์
พรอ้มต้นจามจุรทีี�ทํามาจากชอ็คโกแลต และสายไหม อีกหนึ�งจาน
ขนมหวานที�จะทําใหค้ณุได้มคีอนเทนต์เก๋ๆ บนโซเชี�ยล

THB 250

DESSERT

PHU-LAE PIÑA COLADA GRANITA

ลําแต้ๆ ภแูลเมอืงเหนือ
กรานิต้าสบัปะรดภแูล สดชื�นๆ ที�มาพรอ้มสบัปะรดเคี�ยวคาราเมล
เพิ�มความครมีมี�ด้วยชสีทารต์และครมีกะทิอบควนัเทียน

THB 275

DESSERT

WATERMELON GRANITA DRIED FISH

กรานิต้าแตงโม ปลาแหง้
อีกหนึ�งเมนูของหวานแบบไทยโบราณ ที�ถกูนํามาประยุกต์เป�นเกล็ด
นํ�าแขง็แบบอิตาเลี�ยน หอมหวานสดชื�น กระปรี�กระเปรา่ทันทีที�ได้ลอง

THB 180

DESSERT

SWEETENED RICE PANACOTTA

พานาคอตต้าขา้วหมาก เบอรร์ี�ซอส
พานาคอตต้าขา้วหมากวานิลลาแบบฉบบัอิตาเลี�ยน กับเบอรร์ี�ซอส
ท๊อปด้วยผลไมส้ด และขนมเบื�องฝรั�งเศสรสนํ�าผึ�ง

THB 170

DESSERT

MA KWAN CREPE SUZETTE 

เครป ซูเซท ซอสสม้มะแขวน่ กับวานิลลา เจลาโต้ คาราเมล

เครป ซูเซทสไตล์ฝรั�งเศส ราดด้วยซอสสม้มะแขวน่ หวานอมเปรี�ยว
ทานกับไอศกรมีวานิลลาคาราเมล เป�นการจบมื�อที�สมบูรณ์แบบ

THB 275

V A R E E  S I G N A T U R E  D I S H E S  |  D E S S E R T

DESSERT

PERILLA SEED OPERA CAKE
โอเปรา่เค้กงานขี�มอ่น

เค้กกาแฟชอ็คโกแลต 11 ชั�นชื�อดังที�หาทานได้ยาก เพิ�มความพเิศษ
ด้วยงาขี�มอ่นของดีเชยีงราย คั�วหอมๆ เป�นอีกเมนูหา้มพลาด

THB 100


